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Beste Bourgogneliefhebber,

Eindelijk is het zover en komen de lang verwachte rode Bourgognes van het oogstjaar 2009 één voor één binnen
druppelen. Ook voor mij is het spannend; maken de wijnen hun reputatie ook op fles waar? Ik ben de afgelopen
weken hard aan het “werk” geweest en heb de nodige flessen 2009 geproefd. De wijnen zijn uniek: het is opvallend
hoe fantastisch ze zich nu al presenteren. Een goed voorbeeld hiervan zijn de wijnen van Claude Dugat. Normaliter
zijn deze wijnen gesloten en de eerste jaren na hun botteling weinig toegankelijk. Maar ook hier presenteert 2009
zich al spectaculair en vraagt het de nodige discipline om niet alle flessen gelijk op te drinken. 

Een domein wat in Nederland misschien nog niet heel bekend is, maar wat de laatste jaren naar de absolute top van
de kwaliteitspiramide voor witte Bourgognes is gestegen, is Buisson-Charles uit Meursault. Het beslaat slechts 5
hectare en de gronden liggen nagenoeg allemaal binnen de gemeente Meursault. De stijl van wijnmaken is tradi-
tioneel en de wijnen kunnen geweldig rijpen. Sinds de nieuwe generatie de leiding heeft overgenomen, is de kwali-
teit verder gestegen en Bourgognekenners als Alain Maedows, David Schildknecht en Bill Nanson rekenen de
wijnen tot de absolute top. De Meursault 1er Cru Goutte d’Or 2009 was onlangs zelfs de hoogst scorende witte
premier cru van de hele Bourgogne in The Burghound.

Zo nu en dan presenteer ik u ook wijnen van buiten de Bourgogne. Zo treft u in dit schrijven de Châteauneuf-du-
Pape van Clos des Papes. Wat mij betreft is dit bezit samen met Rayas de toonaangevende producent in de Zuidelijke
Rhône. Daarnaast attendeer ik u graag op de geweldige wijnen van Stella di Campalto uit Montalcino. Normaliter
concentreer ik me op Franse wijnen en ik had de intentie om het wat Italië betreft bij de Brunello di Montalcino van
Soldera te houden. Toen ik vorig jaar de wijnen van Stella di Campalto proefde was ik onmiddellijk verkocht en ik
wist gelijk dat ik haar wijnen “moest” hebben. Nu dik een jaar later is het zover en ik weet zeker dat u als
Bourgogneliefhebber deze wijnen bijzonder zult waarderen. Haar stijl is uniek en de wijnen bezitten een “mondge-
voel” en elegantie die ze volstrekt uniek maakt. Het kan ook bijna niet anders, maar rode Bourgognes blijken ook
Stella’s favoriete wijnen te zijn. 

Met vriendelijke groet, Christiaan Janselijn

Ch
ris

tia
an

 Ja
ns

eli
jn

 o
p 

be
zo

ek
 b

ij 
va

de
r e

n 
zo

on
 D

ug
at



Sinds een jaar of zes importeer ik de wijnen van het vermaarde
Domaine Claude Dugat. Ik ken de familie Dugat echter al veel
langer want het duurde de nodige jaren voordat het zover was dat
ik hun wijn mocht gaan importeren. Ik beschouw de Dugat’s
inmiddels als vrienden en het is leuk om te zien hoe de nieuwe
generatie steeds meer verantwoordelijkheden van hun ouders
overneemt. Op het gebied van wijngaardbeheer en het wijnmaken
zijn er weinig veranderingen te bespeuren. Waar Claude en zoon
Bertrand duidelijk wel van mening over verschillen is de jaargang
2009. Claude erkent dat het een grote jaargang is maar vindt de
wijnen naar zijn smaak iets te rijk en te toegankelijk/verleidelijk. Hij
is zelf een liefhebber van jaren met veel zuren waar het moeilijk was
om de druiven voldoende rijp te krijgen. Claude drinkt het liefst
“moeilijke jaargangen”. Ik snap het wel, want als wijnboer is het een
veel grotere uitdaging om in een moeilijke jaargang een mooie
wijn te maken dan in een jaar als 2009 waar zelfs een minder geta-
lenteerde en gedreven wijnboer iets fatsoenlijks kan maken.
Bertrand bekende mij daarentegen dat hij helemaal idolaat is van
de 2009 en dat hij zich er keer op keer weer op betrapt dat hij met
een fles 2009 uit de kelder komt als hij een fles voor eigen
consumptie zoekt. Ook Bertrand begrijp ik, want de 2009
Bourgogne Rouge en zelfs de Gevrey-Chambertin zijn nu al
onweerstaanbaar, ook al kunnen ze een jaar of tien tot vijftien mee. 

Bourgogne Rouge 2009 Van € 35,00 voor € 32,50
Burghound: "A reduced nose renders it hard to evaluate but there is
excellent volume to the generous, delicious and admirably rich flavors
that possess fine balance and impressive length. Lovely at this level.
Oustanding. Top value!" Nu-2019

Gevrey-Chambertin 2009 Van € 75,00 voor € 69,50
Sarah Marsh: "This is the final cuvée. Very concentrated sweet fruit on
the aroma.Gorgeous, saturated ripe fruit on the palate. Spicy and full
with notes of aniseed and tar. Overt and delicious. Top notch" Nu-2024

La Gibryotte de la famille Claude Dugat
Sinds een jaar of acht zijn de Dugats op zeer kleine schaal actief als
négociant, omdat het nagenoeg onmogelijk is zelf wijngaarden bij
te kopen. De piepjonge wijn betrekken ze van enkele collega wijn-
boeren uit Gevrey-Chambertin. Direct na de alcoholische vergis-
ting wordt de wijn naar de kelders van Dugat gebracht om daar te
worden opgevoed volgens dezelfde principes als hun eigen wijn.
Karakterologisch vertonen de wijnen een duidelijke overeenkomst.
Deze serie 2009 is zonder twijfel de mooiste collectie “la Gibryotte”
wijnen die de Dugat’s tot nu toe hebben gemaakt.  

Bourgogne Rouge, La Gibryotte 2009 Van € 16,95 voor € 15,50
Heerlijke Bourgogne Rouge met duidelijke Gevrey karakteristiek (aardse
tonen en een zekere kruidigheid), maar met een heerlijk verleidelijk fruit
dat zo typerend is voor de jaargang 2009. Een zeer geslaagd glas
Bourgogne voor een bijzonder vriendelijke prijs. Nu-2017  

Gevrey-Chambertin, La Gibryotte 2009 Van € 32,95 voor € 29,50
Intens rode kleur. In het bouquet tonen van bessen, leer, kruiden en een
vleugje hout. De wijn bezit duidelijk de Dugat signatuur (maar is ten
opzichte van de domaine-wijn minder geconcentreerd). Naast het fraaie
fruit bezit de wijn een mooie frisheid en fijne tannines. Een heerlijke en
zeer geslaagde Gevrey-Chambertin. Nu-2020  

Charmes-Chambertin Grand Cru, La Gibryotte 2009 
Van € 79,50 voor € 72,50

Fantastische Bourgogne. De wijn bezit naast een grote vulling en struc-
tuur ook een complexiteit en finesse die zo kenmerkend is voor een
Grand Cru. Het is erg verleidelijk om nu al te drinken, maar het verdient
aanbeveling om de flessen een aantal jaar weg te leggen. 2017-2025

CLAUDE DUGAT, GEVREY-CHAMBERTIN

Dit minuscule domein (slechts 5 hectare) maakt de laatste jaren
razendsnel furore en behoort momenteel tot de absolute toppro-
ducenten van Meursault. De leiding is in handen van Catherine
Buisson en haar echtgenoot Patrick Essa, maar vader Michel
(hoewel al enige jaren met pensioen) is nog dagelijks in de wijn-
gaarden te vinden. Buisson-Charles heeft akkers binnen diverse

zeer hoog aangeschreven crus in Meursault (Charmes, Bouches-
Chères, Goutte d’Or, les Cras) en bezit daarnaast ook enkele
percelen in de gemeentes Pommard en Volnay. De kwaliteit van
zowel rood als wit is indrukwekkend. De stijl van de wijnen is zeer
klassiek. Ze bezitten een grote rijkdom, fraaie zuren en een enorme
mineraliteit en kunnen zeer lang rijpen. Dit is mede te danken aan
de hoge leeftijd van de stokken die in sommige percelen zelfs
boven de 100 jaar ligt. De laatste jaren is er rond de wijnen van
Buisson-Charles een ware cult ontstaan. De wijnen krijgen onwaar-
schijnlijk hoge scores in de vakbladen en omdat men slechts enkele
vaatjes per wijn maakt zijn de wijnen bijzonder schaars. Afgelopen
voorjaar verscheen de Burghound met zijn report over de witte
Bourgognes jaargang 2009. De wijnen van Buisson-Charles kregen
de hoogste scores van alle producenten en alle wijnen kregen het
predicaat “outstanding”.  Enkele weken later sprak ik Catherine
Buisson. Ze vertelde dat de telefoon een week lang onafgebroken
was gegaan en dat ze de totale oogst wel tien maal had kunnen
verkopen. 
Gault & Millau 2011 ****** = Domaine Exceptionelle. 
Burghound: “The quality coming out of this domaine in recent years is
nothing short of spectacular”
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http://www.topbourgognes.nl/wijn/259/claude-dugat/bourgogne-rouge/2009
http://www.topbourgognes.nl/wijn/324/claude-dugat/gevrey-chambertin/2009
http://www.topbourgognes.nl/wijn/211/la-gibryotte-famille-claude-dugat/bourgogne-rouge/2009
http://www.topbourgognes.nl/wijn/225/la-gibryotte-famille-claude-dugat/gevrey-chambertin/2009
http://www.topbourgognes.nl/wijn/302/la-gibryotte-famille-claude-dugat/charmes-chambertin-grand-cru/2009


Meursault “Vieilles Vignes” 2009 Van € 37,50 voor € 34,50
Burghound: “A ripe yet airy, cool and citrusy nose that also features
aromas of pear and hazelnut gives way to rich, concentrated and velvet-
textured medium-bodied flavors that possess an opulent but not heavy
mouth feel, all wrapped in a vibrant, dry and impressively persistent
finish. An excellent villages. Outstanding, top value!”

Meursault “les Tessons” 2009 Van € 48,50 voor € 44,50
Tesson is een van mijn favoriete akkers en geeft wijnen met een fraaie
spanning tussen mineraliteit en rijkdom. Burghound: “This offers a
small step up in aromatic complexity with notes of pear, white peach,
green apple and wet stone nuances. There is fine volume and concen-
tration to the rich, round and amply powerful flavors that are fresh and
vibrant while culminating in a superbly persistent finish. This is not as
opulent as the straight Meursault but there is more here. A knockout
villages and this is definitely highly recommended for its level.
Outstanding, top value!”

Meursault 1er Cru Bouches-Chères 2009 Van € 55,00 voor € 49,50
Burghound: “Here the nose is slightly more elegant with a pretty array
of saline, citrus, floral and spiced pear aromas that are in keeping with
the lightly mineral-inflected, textured and ultra-pure middle weight
flavors that culminate in a linear and driving finish. This is extremely
dry, indeed it is unusually dry for the vintage and while it will undoub-
tedly put on weight and flesh as it ages, it could at present pass for a
fine Chablis. Sweet spot. Outstanding!”

Meursault 1er Cru Goutte d’Or 2009 Van € 59,50 voor € 55,00
Burghound: “A restrained to the point of being discreet set of aromas
offers up strikingly complex, pure and spicy ripe white and yellow
orchard fruit that complements the succulent, intense and gorgeously
delineated flavors that possess superb mid-palate concentration on the
explosive and almost painfully intense bone dry finish. This is a 'wow'
wine and a true knockout. Sweet spot. Outstanding”

Volnay 1er Cru Santenots 2009 Van € 49,50 voor € 45,00
Burghound: “A ripe, spicy and expressive nose features notes of plum,
red currant and floral hints that complement well the rich, minerally
and precise medium-bodied flavors that possess excellent mid-palate
concentration and volume. The tannins are quite firm but there is an
abundance of buffering-sap and the balance is impeccable on the
wonderfully long finish. Note that this a relatively delicate Santenots
and while it's built to age, the structure is not aggressive. Sweet spot.
Outstanding!”

Enkele jaren geleden sprak men over Pierre-Yves Colin als een zeer
talentvolle jonge wijnboer waar we in toekomst nog veel van
zouden horen. Inmiddels heeft hij deze beloftes helemaal waar
gemaakt en volgens velen is hij een absolute superster. Vorige
maand verscheen er in “The Wine Advocate” een report over de
witte Bourgognes van 2009 en 2010. De hoogste score van alle-
maal werd gegeven aan een wijn van Pierre-Yves Colin. De vraag
naar zijn wijnen zal alleen maar blijven stijgen terwijl Pierre-Yves
zijn productie nu de gewenste omvang heeft bereikt (vijftig- tot
zestigduizend flessen per jaar). Pierre-Yves zegt dat hij zich verder
wil toeleggen op het verbeteren van details in de wijngaarden en
kelders. Zo rijpen bijvoorbeeld vanaf oogstjaar 2011 de Saint-
Aubins en Pernand-Vergelesses in een andere kelder dan de grote
crus. Deze liggen nu allemaal in de kelder onder zijn woonhuis
omdat de temperatuur hier gemiddeld één tot twee graden kouder
is, wat dat deze wijnen ten goede komt omdat ze een langere
elevage krijgen. Proefondervindelijk heb ik kunnen vaststellen dat
de Saint-Aubin’s uit de vaatjes  uit de iets warmere kelder beter
smaakten, terwijl de grote crus uit de koelere kelder juist iets meer
complexiteit leken te bezitten. Een dag of tien geleden kreeg ik de
Saint-Aubins en Pernand-Vergelesses oogstjaar 2010 binnen. De
wijnen zijn pas heel kort op fles maar presenteren zich nu al fantas-
tisch. Het is duidelijk dat 2010 een grote jaargang voor wit is (en
ook voor rood). Pierre-Yves is bijzonder te spreken over zijn 2010 en

vergelijkt de jaargang met 2002. Ondanks het enorme succes, de
navenante grote vraag en de kleine oogst heeft Pierre-Yves
besloten zijn prijzen maar heel licht te verhogen.   
Allen Meadows : “the quality that Colin is achieving puts him in an elite
group. They absolutely deserve a place in your cellars if you can find
them”

Pernand-Vergelesses 1er Cru Sous Frétille 2010 
Van € 23,50 voor  21,95 

Pierre-Yves maakt jaarlijks slechts 600 flessen van deze wijn die exclu-
sief worden aangeboden door de Engelse importeur en
Topbourgognes.nl. De wijn kenmerkt zich door een bouquet van witte
bloesem en tonen van citrus. In de smaak een mooie vulling, spanning
en een opmerkelijke lengte. Wellicht laat de wijn zich het best
omschrijven als een kleine Corton-Charlemagne. 2012–2018.

Saint-Aubin “Le Banc” 2010 Van € 23,50 voor € 21,95
Fantastische witte Bourgogne met een ijzersterke
prijs/kwaliteitsverhouding. The Banc has a sophisticated perfume of
pear and white flowers, which slides seamlessly into balanced
Chardonnay fruit wrapped around a firm core of ripe acidity; a terrific
first-class St Aubin village.

Saint-Aubin 1er Cru Chatenière 2010 Van € 29,95 voor € 27,50
Stephan Tanzer: “(from 50-year-old vines):  Candied peach and cool
calcaire minerality on the nose.  Dense but juicy and precise, with lovely
acid cut to the orange flavor.  Finishes firm and long.”

Saint-Aubin 1er Cru En Remilly 2010 Van € 29,95 voor € 27,50
Antoinio Galloni: “The 2010 St. Aubin En Remilly impresses for its beau-
tifully delineated bouquet and expressive, deep fruit. It has long been one
of Burgundy’s finest under the radar wines for a number of vintages.
The 2010 is shaping up to be another strong effort. Anticipated
 maturity: 2014+.”
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http://www.topbourgognes.nl/wijn/511/pierre-yves-colin-morey/pernand-vergelesses-1er-cru-sous-fretille/2010
http://www.topbourgognes.nl/wijn/311/pierre-yves-colin-morey/saint-aubin-quotle-bancquot/2010
http://www.topbourgognes.nl/wijn/512/pierre-yves-colin-morey/saint-aubin-1er-cru-la-chateniere/2010
http://www.topbourgognes.nl/wijn/513/pierre-yves-colin-morey/saint-aubin-1er-cru-en-remilly/2010
http://www.topbourgognes.nl/wijn/455/buisson-charles/meursault-quotvieilles-vignesquot/2009
http://www.topbourgognes.nl/wijn/456/buisson-charles/meursault-quottessonsquot/2009
http://www.topbourgognes.nl/wijn/457/buisson-charles/meursault-1er-cru-bouch-cheres/2009
http://www.topbourgognes.nl/wijn/458/buisson-charles/meursault-1er-cru-goutte-dor/2009
http://www.topbourgognes.nl/wijn/459/buisson-charles/volnay-1er-cru-santenots/2009


Vorig jaar ging ik na een bezoek aan de familie Soldera (Case Basse)
een hapje eten in Montalcino. Hierbij wilde ik een lekkere fles
Rosso di Montalcino en daarom viel mijn keuze op de Salvione of
Poggio di Sotto. De sommelier wist mij echter over te halen om de
Rosso di Montalcino van Stella di Campalto te proberen. De wijn
maakte een overweldigende indruk. Het was de beste Rosso di
Montalcino die ik ooit had gedronken. Helaas was er deze reis geen
tijd meer om een bezoek aan deze producent te brengen.
Afgelopen juni bij ik wel bij Stella langs geweest. Haar bezit (Podere
San Giuseppe) is gelegen in Castelnuovo dell'Abate op een van de
beste “terroirs”van Montalcino. Haar directe buurman is Poggio di
Sotto. Stella kreeg de gronden als huwelijkscadeau en raakte gefas-
cineerd door wijn. Ze liep stage bij Palmucci van Poggio di Sotto.
Met een enorme daadkracht wist ze het vervallen bezit om te
vormen. Inmiddels telt het 6 hectare wijngaard. Er wordt biolo-
gisch-dynamisch gewerkt en in haar wijngaarden streeft ze naar
een ecologisch evenwicht. Het grote voorbeeld van Stella is Case
Basse. Stella is regelmatig op reis en bezoekt dan collega’s. Zo was
ze een paar weken voor mijn bezoek op Domaine Romanée Conti
en enkele andere topproducenten in de Bourgogne. De stijl van
Stella’s wijnen wordt gekenmerkt door finesse, verfijning,
complexiteit en “mondgevoel”. Ze lijken eerder op grote rode
Bougognes dan op moderne (over)geëxtraheerde en totaal ondoor-
zichtige Brunello’s. De druiven van de percelen worden afzonder-
lijk gevinifieerd en rijpen op grote vaten. Na een jaar of twee wordt
pas bepaald welke wijn in de Rosso gaat en welke voor de Brunello
bestemd is. Deze laatste blijft nog een paar jaar verder rijpen. In
sommige jaren maakt Stella zelfs helemaal geen Brunello. Haar
Rosso is van een uitzonderlijk niveau (beter zelfs dan de meeste
Brunellos). 
Antonio Galloni over de wijnen van Stella: “This is a breathtaking set of
wines from Stella di Campalto, one of Montalcino’s most promising
young growers. Campalto farms her vineyards following biodynamic
principles. The wines are made in a similarly non-interventionalist
manner. A visit to this small cellar is a must for anyone who wants to
understand the potential of Sangiovese in Montalcino, especially in
regards to finesse and elegance.” 
De wijnen van Stella di Campalto zijn niet goedkoop, maar gezien
hun uitzonderlijke kwaliteit hun prijs dubbel en dwars waard.

Rosso di Montalcino 2008 Van € 31,95 voor 29,50
The Wine Advocate: “ The 2008 Rosso di Montalcino goes straight to the
soul. Black olives, dried cherries and subtle earthiness are some of the
nuances that emerge from this highly personal, idiosyncratic Rosso. This
is a strikingly beautiful wine from Stella di Campalto. Anticipated
maturity: 2011-2018. 92 points”.

Brunello di Montalcino 2006 Van € 69,50 voor € 65,00
The Wine Advocate: “The 2006 Brunello di Montalcino is a wine that
will make readers fall in love with Sangiovese. Mediterranean herbs,
underbrush, tobacco, plums and dark cherries are just some of the
nuances that emerge from this graceful Brunello. Deceptively medium in
body at first, the wine puts on weight in the glass while remaining deli-
cate and impeccably balanced. The inner perfume builds nicely towards
the compelling finish, where the closing blast of fruit punctuates the
energetic close. This is a mesmerizing wine that combines finesse and
power. Anticipated maturity: 2016-2026. 96+ points”

S T E L L A  D I  C A M P A L T O ,
M O N T A L C I N O

Dit bezit behoort al lange tijd tot de meest gerenommeerde produ-
centen van Châteauneuf-du-Pape, maar de laatste 5 jaar is de kwali-
teit nog verder gestegen. Inmiddels geldt Clos des Papes als de
onbetwiste nummer één. Clos des Papes onderscheidt zich van de
andere toppers door slechts één enkele wijn te maken. De stijl van
de wijn van Clos des Papes laat zich het beste als zeer klassiek
omschrijven. In totaal beslaat het bezit zo’n 30 hectare, verdeeld
over 25 percelen binnen de beste terroirs van deze beroemde
appellation. De opbrengsten liggen extreem laag, gemiddeld net
iets boven de twintig hectoliter per hectare. De percelen worden
apart gevinifieerd in grote houten fusten en worden in een later
stadium pas geassembleerd. De wijnen van Clos des Papes kunnen
ongekend goed rijpen. Een goede jaargang kan wel een kwart eeuw
mee. Onlangs werd de jaargang 2009 vrijgegeven. In deze zonnige
jaargang wist men op Clos des Papes een voortreffelijke wijn te
maken die in tegenstelling tot de meeste jaargangen al direct
gedronken kan worden, maar ook minstens een kwart eeuw
meekan. 

Chateauneuf-du-Pape 2009 Van € 69,50 voor  65,00
Robert Parker in The Wine Advocate: “the 2009 is gorgeous from the
get-go. This full-bodied, deep, concentrated wine has a deep purple color
and should drink well for 20-25 years without ever really closing down.
Readers may want to think of this as a slightly more concentrated
version of the 2003, which is one of the great stars of that vintage.” (95
points). The Wine Spectator geeft de wijn liefst 96 punten! Nu-2035

CLOS DES PAPES, CHÂTEAUNEUF-DU-PAPE
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http://www.topbourgognes.nl/wijn/509/stella-di-campalto/rosso-di-montalcino/2008
http://www.topbourgognes.nl/wijn/510/stella-di-campalto/brunello-di-montalcino/2006
http://www.topbourgognes.nl/wijn/508/clos-des-papes/chateauneuf-du-papes-clos-des-papes/2009

