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Beste Bourgogneliefhebber,

Onlangs heb ik een bezoek gebracht aan diverse wijngebieden in Frankrijk (Loire, Beaujolais, Bourgogne en
Champagne) en ik ben diep onder de indruk van de kwaliteit van de oogst van 2009. Dit geldt helemaal voor
de Beaujolais. Hier durf ik te stellen dat men gerust kan spreken van het jaar van de eeuw. Nog nooit heb ik
hier zulke materierijke en intense wijnen geproefd, kwalitatief kan 2009 zich meten met de legendarische jaar-
gang 1947 waarvan sommige wijnen nog steeds gedronken kunnen worden. Ik ben dusdanig onder de indruk
van de kwaliteit van deze jaargang dat ik de komende tijd extra aandacht aan deze streek zal besteden. In deze
brief treft u een aanbod van de zeer gezochte Morgon Vieilles Vignes van Daniel Bouland. Volgens diverse vak-
bladen is dit momenteel de grootste wijn van de hele Beaujolais. 
De wijnen van Arnaud Ente uit Meursault genieten een ware cultstatus. De productie is dusdanig gering dat
je de wijnen bijna nooit tegenkomt omdat de weinige flessen verdwijnen in de kelders van liefhebbers of op
de kaart van enkele sterrenrestaurants binnen Frankrijk. Kwalitatief kunnen de wijnen zich meten met de aller-
grootste (Coche-Dury, Roulot, Lafon). 
Ook wijs ik u graag op de grandioze rode Bourgognes van Christophe Perrot-Minot uit Morey-Saint-Denis.
Christophe heeft met enorme inspanning, grote investeringen en vastbeslotenheid het familie domein naar de
absolute elite op het gebied van rode Bourgognes gebracht. Diverse collega’s noemen hem zelfs de beste pro-
ducent van dit moment.
Tenslotte attendeer ik u graag op de unieke Champagnes van Chartogne-Taillet. Alexandre Chartogne, een oud
leerling van Anselme Selosse, maakt in Merfy enkele uitzonderlijke Champagnes. Ik heb het voorrecht u enke-
le kistjes van zijn “Les Barres”, een unieke Champagne van ongeënte stokken, te mogen aanbieden. Daarnaast
treft u ook de Cuvée Fiacre oogst 2002 die een paar maanden geleden nog werd geselecteerd bij de tien groot-
ste Champagnes ter wereld.

Met vriendelijke groet, Christiaan Janselijn www.topbourgognes.nl
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Janselijn    wijnen D A N I E L  B O U L A N D ,
M O R G O N

In de vorige Bourgognebrief maakte ik al melding van de komst
van deze spectaculaire wijn. Daniel Bouland is op dit moment een
van de meest bejubelde producenten uit de gehele Beaujolais.
Bouland bezit 6 hectare wijngaard verdeeld over diverse percelen
binnen de gemeenten Morgon, Chiroubles en Côte de Brouilly.
Naast zijn Morgon Corcelette maakt hij de laatste jaren ook een
Morgon Vieilles Vignes. De wijn is afkomstig van een akker die
beplant is met stokken uit 1926. Hoewel Bouland de wijngaard al in
1982 verwierf, vertelde hij me dat het wel 25 jaar heeft geduurd om
deze akker (die in slechte staat verkeerde op het moment van aan-
koop) weer in topconditie te krijgen. Sinds enkele jaren is het dan
zover en de resultaten zijn ronduit spectaculair te noemen. De wijn
krijgt lovende kritieken (de 2008 kreeg zowel in The Wine Advocate
als in “Le Grand Guide des Vins de France 2010 de hoogste score
van de gehele Beaujolais). De oogst 2009 kan op het moment van
schrijven elk moment binnenkomen en is zonder twijfel de groot-
ste Morgon die Bouland in zijn carrière heeft gemaakt. 

Morgon Vieilles Vignes 2009 (rood) Van € 15,95 voor € 14,95
Ik heb de wijn enkele weken geleden op het domein geproefd maar heb
wegens tijdgebrek geen proefnotitie kunnen maken. Daarom plaats ik de
notitie uit The Wine Advocate van de jaargang 2008. U dient er echter
rekening mee te houden dat de jaargang 2009 van een heel ander kali-
ber is! The Wine Advocate: “The Bouland 2008 Morgon Vieilles Vignes
exhibits a focus and grip rare in Beaujolais from this or for that matter
any vintage. Concentrated, brightly fresh blackberry and blueberry tin-
ged with salt, chalk, and citrus oil, and underlain by deep, smoky roast
meatiness characterize this wine of palpable extract. While seamlessly,
richly ripe and 13% in natural alcohol, it nevertheless comes off as lithe
and lively, with a peony-like floral perfume wafting all the way through
to a gloriously persistent, lip-smacking, soul-satisfying finish. 93
points” .

A R N A U D  E N T E ,
M E U R S A U L T

Arnaud Ente begon halverwege de jaren negentig voor zichzelf
nadat hij eerder werkte voor o.a. Jean-Francois Coche-Dury.  De
wijngaarden liggen (op een klein perceel na) allen verspreid binnen
de gemeente Meursault. Al binnen enkele jaren werden de wijnen
van Arnaud door de internationale wijnpers opgemerkt en inmid-
dels genieten zijn wijnen een absolute cultstatus. Het geheim van
Arnaud’s wijnen zit hem in de enorme aandacht die hij aan zijn
wijngaard besteedt. De stokken worden streng teruggesnoeid en
leveren bijzonder weinig druiven. Daarnaast is Ente in het gelukki-
ge bezit van diverse percelen oude tot zeer oude stokken die drui-
ven van een uitzonderlijk niveau voortbrengen. Oogsten doet
Arnaud (zeker de laatste jaren) relatief vroeg, zodat de zuren
behouden blijven. In de kelders gebruikt Arnaud 300 en 600 liter
vaten die jaarlijks voor een deel vervangen worden. De rijping is
relatief lang. Onderstaand treft u een schitterende Bourgogne
Blanc (op het niveau van een Meursault) en de Meursault Clos des
Ambres (een speciale cuvée van oude stokken uit de wijngaarden
En L'Ormeau (60%) en Les Casse Têtes (40%). De wijnen van Ente
behoren tot de allergrootste op het gebied van witte Bourgognes. 

Bourgogne Blanc 2007 (wit) Van € 26,50 voor € 24,95
Sarah Marsh: "This is a blend of young vines from Puligny and older
vines from Meursault. Straightforward, but hugely attractive on the
pristine nose with minerally, citrussy fruit. Actually, on the palate this is
surprisingly elegant and poised for this level. The texture is refined and
silky and the fruit is understated, but intense. Pretty long and sweetly
mineral on the finish. Excellent". Nu 2015.

Meursault Clos des Ambres 2007 (wit) Van € 62,50 voor € 57,50
Sarah Marsh; "This has more intensity and depth on the nose, with pro-
nounced minerality. Lively and vital on the attack, it builds silkily to a
long and tangy finish. Really quite rich, thanks to the lovely brio-
che/toasty, fruit core but it’s all elegantly done. Extremely good village
Meursault. Nu-2018".

Iedere wijnkenner kent de naam van deze legendarische Vouvray
producent. Samen met Clos Naudin vormt dit domein de top van
Vouvray. De wijnen van Huet zijn extreem precies en verfijnd. Huet
vinifieert zijn akkers ieder apart. De bodems en de ligging van de
wijngaarden verschillen sterk en leveren wijnen met ieder een
geheel eigen karakter. In grote jaren zoals 2009 maakt men ook
een zogenaamde cuvée 1ère Trie. Hiervoor gaat men in verschil-
lende plukgangen door de wijngaard en selecteert men het aller-
beste druivenmateriaal van door edelrot aangetaste druiven. Sinds
1990 werkt men op Domaine Huet volledig biologisch-dynamisch.
Le Classement des Meilleurs Vins de France 2010 *** = producteur de
vins de qualité exceptionelle et uniquement sur les plus grands terroirs.

Vouvray Sec, Clos du Bourg 2009 (wit) Van € 19,95 voor € 18,95
De wijngaard Le Clos du Bourg ligt op de helling direct achter de kerk
van Vouvray. De bodem bestaat uit kalkrots. Fraai bouquet met tonen
van o.a. mango. Zeer gestructureerde en complexe smaak. De fraaie
zuren geven de wijn een fraai evenwicht. Indrukwekkende finale met veel
mineraliteit. Nu-2025. 

Vouvray Moelleux, Clos du Bourg 1ère Trie 2009 (wit) 
Van € 42,50 voor € 39,50

Grootse moelleux gemaakt van door pourriture noble (edelrot) aange-
taste druiven  en ingedroogde druifjes die tijdens verschillende pluk -
gangen werden geselecteerd. In het bouquet o.a. tonen van wilde perzik.
Rijke, weelderige smaak met fraaie zuren. Lang en bijzonder complex.
Een grootse wijn. Een fantastische wijn om op zichzelf te drinken maar
natuurlijk ook als aperitief of bij ganzenlever. Nu-2035.

D O M A I N E  H U E T ,  V O U V R A Y



Christophe Perrot-Minot is momenteel een van de meest bespro-
ken producenten van de Bourgogne. In nog geen tien jaar wist hij
het familie domein te vormen tot een van de beste adressen voor
rode Bourgognes van de hele Côte de Nuits. Christophe Perrot-
Minot nam, na een korte carrière als courtier (tussenpersoon), de
leiding over het bezit in 1993 van zijn vader over. Al snel maakte
Christophe naam met zijn ultra rijke, geëxtraheerde wijnen die met
name in de Verenigde-Staten bijzonder werden gewaardeerd en in
de pers aldaar uitzonderlijk hoge scores kregen. Maar met de jaren
veranderde Christophe’s visie over grote rode Bourgognes en dit
resulteerde in een radicale wijziging van de stijl van zijn wijnen. De
laatste jaren zoekt hij naar verfijning, finesse in zijn wijnen. De con-
centratie die zijn wijnen bezitten, komt uitsluitend uit de wijngaard
en niet uit de kelder. De rendementen liggen bij Perrot-Minot uit-
zonderlijk laag (onder de 30 hl per hectare net als bij Ponsot en
Domaine Leroy). De aandacht die aan de wijngaarden wordt
besteed, grenst aan het maniakale. Dit geldt ook voor de oogst.
Perrot-Minot beschikt over een opvallend grote ploeg van plukkers
zodat op verschillende locaties tegelijk en binnen een korte tijds-
spanne alle druiven binnengehaald kunnen worden. Na binnen-
komst in de kelders gaan de druiven op twee lopende banden waar
in totaal 24 man staan die alle druifjes stuk voor stuk selecteren
alvorens deze in de gistkuip terecht komen. Na een korte weking
en een uiterst zachte persing gaat de wijn op deels nieuwe houten
vaatjes en wordt na een maand of 16-18 zonder filtering op fles
gebracht. Het resultaat is verpletterend en de wijnen staan abso-
luut aan de top van de Bourgogne-piramide. Ze zijn haast barokaal,
maar tevens uiterst subtiel en verfijnd en de verschillende terroirs
komen uitstekend tot hun recht. De wijnen combineren een enor-
me diepte en intensiteit aan puurheid, elegantie en verfijning.
Christophe Perrot-Minot laat duidelijk zien dat hij tot de grootste
talenten van zijn generatie behoort. 
Met uitzondering van de Bourgogne zijn alle flessen voorzien van
een proof-tag tegen vervalsing en ongewenste handel; een nieuw
systeem waar steeds meer top-producenten gebruik van maken.

Bourgogne Rouge, Vieilles Vignes 2008 (rood) 
Van € 21,95 voor € 19,95

Christophe Perrot-Minot maakt een tweetal Bourgogne Rouges. Deze
cuvée Vieilles Vignes (= oude stokken) is afkomstig van een wijngaard
binnen Morey-Saint-Denis. Indrukwekkende Bourgogne Rouge die nu
nog wat tijd vraagt. Kwalitatief op het niveau van een “villages” wijn. 
Burgoholic: “(from a vineyard in Morey-Saint-Denis) Purple colour. A
bit animal on the nose (reduction). Very pure, intense. Fraicheur. Very
spicy, peppery finish. Good lenght. Very good for a Bourgogne tout
court”.

Morey-Saint-Denis “la Rue de Vergy”, Vieilles Vignes 2008 (rood)
Van € 49,50 voor € 45,00

Neal Martin: “This has a light blackcurrant nose, just a touch of cassis,
nice definition but quite compact with some sous-bois accents in the
background. Very smooth on the entry, fine acidity and tannins with a
succulent finish”.
.
Chambolle-Musigny, Vieilles Vignes 2008 (rood)

Van € 52,50 voor  € 47,50
Burghound: “(from 90 to 100 year old vines). Here the nose is clean and
bright with a pure red berry fruit and violet suffused nose nuanced by
warm earth hints that can also be found on the round, rich and relati-
vely concentrated medium-bodied flavors that are intense yet lacy on
the racy and pure finish. Lovely and understated. 2013+”.

Vosne-Romanée, Vieilles Vignes 2008 (rood)
Van € 52,50 voor € 47,50

Afkomstig van oude stokken van de akkers Aux Ormes en Les
Chalandins. Intens diepe kleur. De neus is nog wat gesloten, maar bezit
tonen van donkere vruchtjes en specerijen en aardse elementen. Intense
smaak, mooie frisheid,  bosfruit, specerijen,  lengte en veel mineraliteit.
Zeer gebalanceerd. Getypeerd door de hoge leeftijd van de stokken.

Chambolle-Musigny 1er Cru Combe d’Orveau” 2008 (rood) 
Van € 109,50 voor € 95,00

International Wine Cellar: Bright ruby-red. Musky blackberry, stone, spi-
ces and violet on the vibrant nose. Dense, supple and sweet; quite
expansive for the year, with ripe acidity supporting the flavors without
introducing any hardness. This is really stuffed with fruit. Finishes with
persistent black fruits and minerals”.

Nuits-Saint-Georges 1er Cru La Richemonne 2008 (rood)
Van € 109,50 voor € 95,00

Burghound: “A brooding, ripe, earthy and very serious nose of backward
and extremely primary dark berry fruit that carries a hint of animale
over to the round yet detailed middle weight plus flavors that are very
Nuits in character as the precise finish is impressively long and the
moderately firm tannins are mildly rustic. But it’s the depth that makes
this a very special wine and this should age beautifully. (90-93)/2018+”.

Chambertin Clos de Bèze Grand Cru, Vieilles Vignes 2008 (rood)
Van € 250,00 voor € 225,00

International Wine Cellar: Dark red. Less expressive and even wilder
than the Mazoyeres, hinting at briary blackberry, violet and roast cof-
fee. Then wonderfully sweet and silky yet at the same time cool and rela-
tively unevolved, with strong acidity framing the red and black fruit fla-
vors. Extremely long and animated on the back end. 

P E R R O T- M I N O T ,  M O R E Y  S A I N T- D E N I S



De familie Chartogne bezit al sinds 1643 wijngaarden binnen de
gemeente Merfy op enkele kilometers ten noorden van Reims.
Sinds enkele jaren is de dagelijkse leiding in handen van Alexandre
Chartogne, een oud leerling van Anselme Selosse met wie hij nog
steeds nauw contact heeft. Hun werkwijze/filosofie (natuurlijke
gistculturen, rijping op houten vaatjes) lijkt sterk op elkaar. Wat
beiden ook gemeen hebben is een ongekende ambitie en passie.
Alexandre is enkele jaren geleden begonnen de verschillende
akkers/terroirs in te delen naar voorbeeld van zeer oude kadaster-
kaarten uit de 17e eeuw die hij in de familiearchieven vond. Vanaf
oogstjaar 2006 wordt een klein perceel van 60 jaar oude. niet geën-
te Pinot Meurnier-stokken in de Les Barres wijngaard apart gevini-
fieerd. Daarnaast is er een halve hectare wijngaard herplant op niet
geënte stokken. Alexandre durft dit risico te nemen omdat de
grond in deze wijngaard veel zand bevat waarin de druifluis slecht
kan gedijen. Alleen Bollinger en Tarlant hebben momenteel ook
een vergelijkbare cuvée. De wijngaarden worden volledig biolo-
gisch bewerkt. De rijping van de speciale cuvées vindt plaats op
houten vaatjes. Hiervoor heeft hij eikenbomen uit de bossen
bovenop de heuvels bij Merfy laten kappen om er in de toekomst
vaatjes van te kunnen laten maken. 
Naast Les Barres bied ik u de cuvée Fiacre aan, de prestige cuvée
op basis van de jaargang 2002 die enkele maanden geleden bij
“Fine Champagne Magazine” werd gekozen bij de tien beste
Champagnes ter wereld. 

Cuvée Fiacre, Brut 2002 Van € 45,00 voor € 39,95
The Wine Spectator: “The 2002 Brut Tete de Cuvee Fiacre is simply fan-
tastic. The wine seems to capture a beautiful middle ground between the

older and new styles at the house. Remarkable richness and depth while
remaining light on its feet. Wild flowers, menthol and anise are some of
the nuances that linger on the supremely graceful finish. The Fiacre is
an old-vines coeur du cuvee pressing, 60% Chardonnay and 40% Pinot
Noir. Dosage is 8 grams. This is magnificent Champagne. 2011-2022”.

Les Barres, Extra-Brut 2006 (wit) Van € 57,50 voor  € 52,50
Fine Champagne Magazine; “This is the inaugural vintage of 100 per
cent Pinot Meurnier grapes from non grafted vines. A pronounced,
toasty and creamy nose with bruised apple, vanilla and tropical notes.
Vinous and wide on the palate with a powerful citric backbone. Very
much a wine with gently oak and wood notes appearing beyond the
opulent fruit. Deliciously creamy mousse and long length. Due to the
rich fruit and vinosity, the non-dosed nature is no problem. Nu-2020.”

Michel Niellon (achter in de zeventig) wordt de laatste jaren bijge-
staan door zijn schoonzoon, maar is nog altijd zeer actief als wijn-
boer. Hoewel Niellon beroemd is en zijn wijnen een sterstatus
genieten, blijft hij een uiterst bescheiden man. Het liefst is hij bezig
in zijn wijngaarden waar hij zijn oude stokken met alle liefde en
aandacht verzorgt. Doordat Niellon slechts een paar hectare wijn-
gaard bezit, is dit ook mogelijk. Als je hem naar zijn wijnmaak-filo-
sofie vraagt, haalt hij zijn schouders op en zegt geen geheimen te
hebben. Hij houdt ervan zijn wijnen relatief snel te laten vergisten
en rijpt ze vervolgens op houten vaatjes die jaarlijks voor een vijfde
vernieuwd worden. Je zult bij hem in de kelder geen hightech
apparatuur aantreffen. Toch bezit Niellon iets magisch/geniaals wat
hem onderscheid van de rest en wat je slechts zeer zelden tegen-
komt. Zijn wijnen bezitten een ongekende rijpheid en dikte en
koppelen dit aan een verleidelijk fruit en een fraaie complexiteit.
Zijn wijnen behoren tot de beste van Chassagne-Montrachet en tot
de top op het gebied van witte Bourgognes.
Robert Parker: “How good is Niellon? An extraordinary winemaker he
is, in my opinion, the finest in Chassagne-Montrachet and one of
world’s five best producers of Chardonnay”.

Chassagne-Montrachet 2008 (wit) Van € 35,00 voor € 32,50
Overweldigende wijn. In zowel geur als smaak ladingen witfruit, citrus,
honing en hazelnoten in combinatie met minerale tonen in deze rijke,
volle en intens verleidelijke wijn. U kunt de wijn nu al drinken maar ook
een jaar of zes opleggen. 

Chassagne-Montrachet 1er Cru Vergers 2007 (wit) 
Van € 49,50 voor € 45,00

Burghound: “A wonderfully fresh and highly complex nose offers up
notes of earth, yellow orchard fruit and hints of rosemary oil, traces of
which are reflected by the concentrated flavors that are underpinned by
firmer acidity on the racy, pure and energetic finish that explodes on the
palate staining finale. Outstanding!”

Chassagne-Montrachet 1er Cru Chaumées Clos de la Truffière
2007 (wit) Van € 49,50 voor € 45,00 
Burghound: “An expressive and very richly fruited nose with citrus, yel-
low orchard fruit and hints of white peach and pear aromas lead to full-
bodied, naturally sweet and superbly complex flavors that display more
minerality than usual along with outstanding dry extract levels that
completely buffer the firm acid spine. This is really impressive juice with
grand cru length. Sweetspot!”

Chevalier-Montrachet Grand Cru 2008 (wit) 
Van € 189,00 voor € 175,00

Michel Niellon bezit een klein perceeltje binnen de Grand Cru Chevalier-
Montrachet. De wijn is praktisch onvindbaar en bijzonder gezocht door
liefhebbers die op de internationale veilingen een vermogen neertellen
voor deze wijn. De oude stokken (gemiddelde leeftijd 55 jaar) geven een
overweldigende witte Bourgogne van het allerhoogste niveau!

M I C H E L  N I E L L O N ,  C H A S S A G N E - M O N T R A C H E T

C H A R T O G N E  T A I L L E T ,  C H A M P A G N E


